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一、报告报价
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位不可或缺的重要决策依据。

官方网站浏览地址：http://www.cction.com/report/201403/102900.html

报告价格：纸介版8000元 电子版8000元 纸介+电子8500元

北京迪索共研咨询有限公司

订购电话: 400-700-9228(免长话费)  010-69365838

海外报告销售:  010-69365838

Email: kefu@gonyn.com

联系人：李经理

特别说明：本PDF目录为计算机程序生成，格式美观性可能有欠缺；实际报告排版规则、美观。

http://www.cction.com/report/201403/102900.html


二、说明、目录、图表目录

    干葡萄酒：亦称干酒，原料（葡萄汁）中糖分完全转化成酒精，残糖量在0.4%以下，口评

时已感觉不到甜味，只有酸味和清怡爽口的感觉，而且酸度较大。干酒是世界市场主要消费

的葡萄酒品种，也是我国旅游和外贸中需要量较大的种类。干酒由于糖分极少，所以葡萄品

种风味体现最为充分，通过对干酒的品评是鉴定葡萄酿造品种优劣的主要依据。另外干酒由

于糖分低，从而不会引起酵母的再发酵，也不易引起细菌生长。

    干葡萄酒储存需要温度恒定和一致性。温度是储藏干干葡萄酒的重要因素之一，同样重要

的是保持温度的稳定性。酒的成份会随温度的高低变化而受影响，软木塞也会随温度的变化

而热胀冷缩,特别是年久的弹性较差的软木塞。绝大多数酒柜配备有提升内部温度的加热器

或PTC，以至无论环境温度如何变化，都可保持温度稳定。柜内空气也由内置风扇的作用而

确保酒柜内不同位置温度分布的均匀和一致性。

    湿度。相对湿度在65%为长久储藏之最佳环境。但是，相对湿度能保持在55%和80%之间也

算很好。如湿度偏低，空气就通过变干的软木塞进入酒瓶而氧化干干葡萄酒，酒水也会渗入

软木塞；如湿度偏高会产生异味，同时损坏标签。

    平直摆放。干干葡萄酒瓶应始终平直摆放储藏，以便酒与软木塞的接触。这样可以保持软

木塞的湿度，以及酒瓶良好的密封作用，避免空气进入导致干干葡萄酒氧化、熟化。干干葡

萄酒瓶竖直摆放储藏时，酒和软木塞之间易存在空隙。因此干干葡萄酒平直摆放最佳，摆放

时酒的水平度至少需达到瓶颈部位.

    振动。频繁的振动会干扰干干葡萄酒沉淀物的稳定。沉淀物随着干干葡萄酒的储存时间而

自然产生，但可能因受振动而重新变回到液态，受到抑制。另外振动也能破坏酒的结构成份

。酒柜箱体内的高科技静音避震压缩机制冷系统，配上防震橡胶垫圈，温度控制更精确同时

不产生凝露，精心呵护典藏名酒。

    紫外线。紫外线破坏有机化合物可使干干葡萄酒早熟或老化，尤其丹宁酸，它主要影响着

干干葡萄酒的芳香，味道以及结构，以致品尝或闻起来犹如大蒜或湿羊毛的味道；因此干干

葡萄酒最好储藏在没有光线的地方，尤其是对名贵的酒，注意避免阳光，特别是照明灯光，

因为这两种光在400mm之下含有特殊的有害光波。然而，我们的白色LED灯不仅是照明设备

，因不含紫外线光波成为众多藏酒爱好者的最佳选择，它的另一个好处还在于不传导热量影

响酒的温度。

空气流通。在潮湿的环境中，空气的流通主要是防止细菌成长。侵湿的软木塞易产生有害气

味，强烈的气味穿透软木塞改变干干葡萄酒原有的品质。箱内的风扇吸收新鲜空气，均匀疏

通。



    本报告依据国家统计局、海关总署和国家信息中心等渠道发布的权威数据，从理论到实践

、从宏观到微观等多个角度进行研究分析。本报告是全面了解行业以及对本行业进行投资不

可或缺的重要工具。PS：本报告将保持时实更新，为企业提供最新资讯，使企业能及时把握

局势的发展，及时调整应对策略。
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